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Die Neue. Alte Mittel.

Die Alte Mittel als Gasthaus bietet nicht weit vom Zentrum von Westendorf einen herrlichen 
Panoramablick auf die Kitzbüheler Alpen. Auf etwa 1.100m Seehöhe genießen unsere Gäste 
eine etwas modernere Art von Speisen und Getränken. Besuchen Sie uns ausgehend vom 
Liftparkplatz in Westendorf über den gemütlichen Wanderweg zu Fuß (ca. 1h) oder fahren Sie 
mit dem Auto direkt bis zur Alte Mittel (ca. 10min von Westendorf). 

Wir freuen uns auf Ihren Besuch in unserem Gasthaus.

Christoph, Jakob
und das ganze Alte Mittel – Team
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Ihr wollt eine Hochzeit mit Ausblick? Dann seid ihr bei uns genau richtig. Eine gemütlich 
Stube, eine lässige Bar zum Feiern und eine Terrasse für traumhafte Sonnenuntergänge ste-
hen euch zur Verfügung. Da wir natürlich für eueren besonderen Tag die Alte Mittel exklusiv 
anbieten gelten bei uns folgende Eckdaten: 

  Mindestumsatz €8.500,-
  Trauung vor Ort - Unkostenbeitrag €300,-
  Konfettikanonen Verbot (Reinigungskosten €200,-)
  Sperrstunde 2:00 Uhr

Hochzeitsfeiern
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 
WLAN 

 
MUSIK 

 
MUSIK 

Terrasse

Großflächige Terrasse mit Grünfläche, Bühne und Spielplatz (im Sommer). Atembe-
raubende Sonnenuntergänge. Bei schönem Wetter perfekt geeignet für deine Feier.

 
Sitzplätze
max. 110

Panoramastube

Gemütlicher Hüttenstil mit viel Holz, einem Ofen und Blick über die Kitzbüheler Alpen. 
Perfekt geeignet für gesetztes Essen. Wir empfehlen für einen perfekten gemüt-
lichen Abend ca. 80 Personen.

 
Sitzplätze
max. 83

Wintergarten / Bar

Moderner heller Baustil mit zwei Glaswänden, welche sich komplett öffnen lassen.
Bar für deine Party bis in die Morgenstunden. Perfekt geeignet für einen Aperitif oder 
die Party danach.

 
Sitzplätze
max. 18

 
TV 

 
WLAN 

 
WLAN 

 
MUSIK 



98

Aperitif

Um deine Feier so richtig in Schwung zu bringen, darf der passende Aperitif nicht fehlen. Bei 
schönem Wetter auf unserer Sonnenterrasse oder alternativ im Wintergarten. 

Dazu bieten wir folgende Getränke an:

  Serenello Gran Cuvée Spumante Extra Dry – 0,1 l – € 4,90
  Kleiner Alte Mittel Spritzer (saisonaler und fruchtiger Spritzer) – € 4,90
  Zillertaler Pils – 0,2 l – € 3,00
  Hausgemachter Eistee – € 5,20
  Mini Gin Tonic – € 5,90
  uvm...

Gerne können auch weitere Getränke zu deinem Aperitif hinzugefügt werden. Verrechnet 
wird der tatsächliche Verzehr.
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Eignet sich ideal für den kleinen Hunger am Nachmittag – serviert als Flying Buffet oder 
klassisch am Buffettisch zum selbst bedienen.

   Canapés (kleine belegte Brötchen) mit Fisch, Fleisch und Vegetarisch
           € 4,00 pro Stück (ca. 3 Stück pro Person)
   Fingerfood mit Beef Tartar, Tomaten-Mozzarella Sticks, Shrimpscocktail
            € 5,00 pro Portion (ca. 3 Portionen pro Person)

Gerne können auch individuelle Wünsche umgesetzt werden. Verrechnet wird nach der am 
Vorabend bekanntgegebenen Personenanzahl.

Fingerfood und Häppchen
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Kaffee & Kuchen

Wir bieten große Auswahl an hausgemachten Kuchen welche eigens für deine Feier kreiert 
werden. Vom klassischen Obstkuchen, Cremeschnitte, Sachertorte bis hin zur Hochzeits-
torte zaubern wir alles. 

Preise:

  Kuchenbuffet mit 3 verschiedene Sorten – € 5,50 pro Person
  Außergewöhnliche Torten gestaltet unsere Konditorin Nadine individuell
  Bei Mitgebrachten Torten verrechnen wir ein Gabelgeld 
         von € 2,50 pro Person
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Mitternachtssnack

Deine Feier soll erst zur späteren Stunde enden? Damit deine Gäste so lange durchhalten 
bieten wir um Mitternacht (ca. 23 Uhr) noch den ein oder anderen Snack am Buffet an.

  Gulaschsuppe – € 6,90 pro Person
  Kaspressknödel mit Rindssuppe - € 7,50 pro Person
  Chili con Carne – € 6,90 pro Person
  Mini – Cheeseburger – € 9,90 pro Person
  Jausenplatte – € 10,50 pro Person

Verrechnet wird der Mitternachtssnack nach tatsächlichen verbrauch.
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3 Gänge Menü 4 Gänge Menü3 Gänge Deluxe Menü

Gedeck
Jourgebäck / Aufstrich / gesalzene Butter

Gedeck
Jourgebäck / Aufstrich / gesalzene Butter

Gedeck
Jourgebäck / Aufstrich / gesalzene Butter

Hochzeitssuppe
Frittaten / Speckknödel / Grießnockerl / Gemüsejulienne

Schaumsuppe von der Gartenkresse
Kresseöl / Kartoffelstroh

Kalbsrücken – rosa gebraten
Kartoffelgratin / Speckbohnen

oder

Gegrillte Lachsforelle 
Süßkartoffelcreme / Zuckererbsenschoten / Weißwein-

schaum

Rinderfilet – rosa gebraten
Pommes Duchesse / Grillgemüse

oder

Gegrillte Saibling 
Couscous / Paprika / Weißweinschaum

Petersilienschaumsuppe
Flusskrebs / Chip 

Schokobrownie
Vanilleeis / Beerenragout

€ 62,- pro Person € 65,- pro Person € 75,- pro Person

Topfen-Nougat-Knödel
Tonkabohneeis / Crumble

Hausgemachte Ravioli
Bergkäse / Butter / Salbei

Duett vom Rind
Filet und Backerl / Pastinake / Kartoffel / Rotweinjus

oder

Geschmorter Portobello
Maiscreme / Karotten / Schaum

2 x Schoko
Weißes Mousse / Brownie / Vanilleeis

Trauung auf der Alten Mittel mit atemberaubenden Panorama über die Kitzbüheler Alpen 
oder doch lieber klassisch in der Kirche. Anschließend Häppchen und Sekt auf der Terrasse 
und Party bis in die Morgenstunden. Hochzeitstorte am Nachmittag oder als Dessert. Euer 
Wünche werden bei uns mit Sicherheit umgesetzt. Gerne würden wir uns dazu vor Ort treffen 
um eure Hochzeit zu planen.

Wir kochen individuell nach euren Wünschen. Damit ihr ein paar Denkanstöße sammeln 
könnt, hat unser Küchenchef Mario ein paar Ideen vorbereitet.

Saisonale Gerichte möchten wir vor Ort mit euch zusammenstellen. Von Spargel bis Eier-
schwammerln, Kürbis oder Wild, der Kreativität sind bei uns keine Grenzen gesetzt.

Hochzeitsmenü
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Die Deko überlassen wir lieber den Profis mit grünen Daumen. Dazu ar-
beiten wir mit dem Betrieb Die Blume von Herlinde zusammen. Gerne 
sind wir bei der Kontaktaufnahme behilflich.

Die Blume von Herlinde
Dorfstraße 103 
6363 Westendorf
Telefon: 0043 5334 30136 
E-Mail: herlinde.fohringer@aon.at 
www.dieblumevonherlinde.at

Hochzeitsdeko - Blumen
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Haus Veronika (Apartments)
Dorfstrasse 1
6363 Westendorf
Telefon: 0043 676 392 9766
E-Mail: info@hausveronika.tirol
www.hausveronika.tirol

Pension Samerhof
Bergliftstrasse 5
6363 Westendorf
Telefon: 0043 5334 6462
info@samerhof-tirol.at
www.samerhof-tirol.at/

Landhotel Schermer ****S
Dorfstraße 106
6363 Westendorf
Telefon: 0043 5334 6268
E-Mail: welcome@schermer.at
www.schermer.at

Shuttleservice / Taxi
Taxi Brixental
0043 5334 6465

(Taxis sollten dringend vorbestellt wer-
den, vorallem zur Sperrstunde)

Übernachtungsmöglichkeiten / Shuttle
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Hand auf´s Herz - Duo für Trauungen
Romana & Eva
kontakt@handaufsherz-musik.com | www.handaufsherz-musik.com

Alina - Die Sängerin
www.die-saengerin.at

moe´s eleven
Anton Krimbacher
0043 699 104 429 43 

Jelly and the goat
Jack & Guy
hello@jellyandthegoat.com | www.jellyandthegoat.at 

Tyrol Stones - Duo
Mario Steiner & Florian Steinbacher
tyrolstones@gmail.com | www.tirolstones.at

DJ Chris Moro
www.djchrismoro.com

Bands / Musik
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Standesamt Westendorf
Kathrina Unmuth
+43 5334 6203 18

Angela Stöckl - Freie Trauung
+43 676 8394 0163

Antonia Sophie Fuchs - Freie Trauung
www.gefuehlvoll.at

Ariane Frötscher
www.arianefroetscher.at

Sabine Holaubek
www.sabineholaubek.com

Trauungen
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14:00 Uhr - Ankuft der Gäste

14:30 Uhr - Trauung auf unserer Terrasse

15:00 Uhr - Empfang und Fingerfood

16:30 Uhr - Hochzeitstorte und Kaffee

18:30 Uhr - Hochzeitsmenü

21:00 Uhr - Party mit Live Musik

23:00 Uhr - Mitternachtssnack

02:00 Uhr - Ende (Taxis dringend vorbestellen auf 01:50 Uhr)

So könnte euer Tag ablaufen:



ALTE MITTEL
Nachtsöllberg 55 | 6363 - Westendorf
+43664 19 500 50 | info@altemittel.at | www.altemittel.at


