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SPEISEKARTE MENU

VORSPEISEN/SUPPEN

„WILD, WALD UND FLUSS VOM 28.9. - 31.10.“

STARTERS/SOUPS

KINDER CHILDREN

Beef Tartare 100g	 17.50

Beef Tartare 200g	 25.90
Wachtelei | Dijonmayo | Brotchip | Zwiebelringe

Rindersuppe	
mit 1 Stk. Kaspressknödel	 7.80
mit 2 Stk. Kaspressknödel	 12.50

Kürbiscremesuppe 	 8.20
Maroninockerl | Kürbiskernpesto

3 Stk. Mangold-Kürbis-Krapferl	 13.90
Mangold vom eigenen Garten | Frisée | Schnittlauchcreme

Lachsforelle - leicht gebeizt 	 16.90
Grüner Apfel | Selleriefond | Rosenkohl | Kräuteröl

Hausgemachte Tagliolini 	 16.90
Hasenragout vom Westendorfer Hasen | Wurzelgemüse | Käse

Steak Tartare 100g

Steak Tartare 200g
Quail egg | dijon mayonnaise | bread chip | onion rings

Beef broth
with one cheese dumpling

with two cheese dumplings

Pumpkin creme soup
Maroni dumpling | pumpkin seed pesto

3 pcs. chard-pumpkin „dumplings“ 
Home-planted chard | curly | chives creme 

Salmon trout - stained
Green apple | celery stock | brussels sprout | herbs oil

Homemade tagliolini
Rabbit ragout from Westendorf | root vegetable | cheese 

Portion Pommes	 5.50 

Portion Süsskartoffelpommes	 6.50 

Grillwurst mit Pommes Frites	 9.90

Wiener Schnitzel mit Pommes Frites 	 9.90

Hamburger|Cheeseburger	 10.50 | 10.90
80g österr. Rindfleisch | Tomate | Salat | Cheddar | Pommes Frites

Potato chips

Sweet potato chips  

Grilled sausage with potato chips

Viennese Schnitzel with potato chips 
Hamburger|Cheeseburger

80g Austrian beef | tomato | salad | cheddar | potato chips
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SALATE SALAD

HAUPTSPEISEN MAIN COURSES

Grosser gemischter Salat - Kürbiskerndressing	 7.90

Salat „Steirerman“	 16.50
Huhn in Kürbiskernpanade | Gemischter Salat | Gurke | Karotte | Kirsch-
tomate | Paprika | Kürbiskerndressing

Salat „Habergoass“	 16.50
Flambierter Ziegenkäse | Geröstete Walnüsse | Baby leaf | Himbeer-
dressing

Salat „Pressknödel“ 1Stk. | 2Stk.	 12.90 | 16.50
Gemischter Salat | Kaspressknödel | Sauerrahmdip | Caesar Dressing

pumpkin seed dressing  - Large mixed salad

Salad „Steirerman“
Pumpkin breaded chicken | mixed salad | cucumber | carrot 

| cherry tomato | paprika | pumpkin seed dressing

Salad „Habergoass“
Flambe goat cheese | roasted walnuts | baby leaf | raspber-

ry dressing

Salad „Cheese dumpling“ 1 pc. | 2 pcs.
Mixed salad | cheese dumpling | sour cream dip | caesar 

dressing

Wiener Schnitzel	 16.90
Vom österr. Jungschwein | Pommes Frites | Granggln

Scampipfanne	 27.90
6 Black Tiger Garnelen | Kirschtomate | Olivenöl | Knoblauch | Knob-
lauchbaguette

Hausgemachte Tagliolini	 22.90
Hasenragout vom Westendorfer Hasen | Wurzelgemüse | Käse

Hirschrücken & Rehragout	 33.90
Rotkraut | Thymianspätzle | Grangln

Forellenfilet aus Fieberbrunn	 20.90
Petersilienkartoffeln | Zitronenbutter

Viennese Schnitzel
From young Austrian pork | potato chips | cranberry

Scampi pan 
6 black tiger prawns | cherry tomato | olive oil | garlic | 

garlic baguette

Homemade tagliolini
rabbit ragout from Westendorf | root vegetable | cheese 

Saddle and ragout of deer
red cabbage | thyme noodles | cranberries

Trout fillet from „Fieberbrunn“
Parsley potatoes | lemon butter
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BURGER BURGER

BEILAGEN & DIPS SIDE DISHES & DIPS

Pressknödel - Burger	 13.90
Kaspressknödel | Krautsalat | Tomate | Sauerrahm

Alte Mittel - Burger	 16.90
Medium gebratenes österr. Rindfleisch mit 180g | Speck | Cheddar 
Cheese | Balsamico-Rotwein-Zwiebel | grüner Salat | Tomate | Trüffel-
mayo

Italian - Burger	 16.90
Crispy Chicken | Büffelmozzarella | Getrocknete Tomaten | Rucola | 
Pestomayo

Surf & Turf - Burger	 24.90
Medium gebratenes 180g österr. Rindfleisch | 2 Black Tiger Garnelen 
| Speck | Rote Zwiebel | Grüner Salat | Tomate | Cheddar Cheese |  
Knoblauchmayo

Wir bieten unsere Burger auch mit glutenfreiem Brot an.	 + 1.00

Cheese dumpling - Burger
Cheese dumpling | coleslaw | tomato | sour cream

Alte Mittel - Burger
180g medium fried Austrian beef | bacon | cheddar cheese 

| balsamico-redwine-onions | green salad | tomato | truffle 
mayonnaise

Italian - Burger
Crispy chicken | buffalo mozzarella | dried tomato | arugula 

| pesto

Surf & Turf - Burger
180g medium fried Austrian beef | two black tiger prawns | 
bacon | onions | green salad | tomato | cheddar cheese | 

garlic mayonnaise

Our burgers can also be ordered with gluten-free bread.

Pommes Frites	 4.10

Süsskartoffelpommes	 5.20

Kleiner gemischter Salat	 4.50

Trüffelmayo	 1.20

Pestodip	 1.20

Sauerrahm	 1.20

Knoblauchmayo	 1.20

Potato chips

Sweet potato chips

Small mixed salad

Truffle mayonnaise

Pesto dip

Sour cream

Garlic mayonnaise



4

SPEISEKARTE MENU

DESSERT

DA KOMMEN UNSERE PRODUKTE HER

DESSERT

WHERE OUR PRODUCTS COME FROM

Apfelradl	 11.90
Vanilleeis | Zimtsauerrahm

Schoko-Karamell-Tarte	 13.90
Hausgemachtes Brombeereis | Pistazienkrokant

Hausgemachtes Eis	 3.50
mit Sahne	 4.00

Hausgemachte Kuchen	 5.00
mit Sahne	 5.50

Affogato	 4.90

Fried Apple
vanilla icecream | cinnamon sour cream

Chocolate caramel tarte
Homemade blackberry icecream | pistachios

Homemade icecream
with cream

Homemade cake
with cream

Affogato

Wir beziehen für unser Beef Tartare und unsere 
Burger regionales und hochwertiges Fleisch von der 
Metzgerei Knauer aus dem Nachbarort Brixen im 
Thale.

Für unsere hausgemachten Kaspressknödel ver-
wenden wir nur regionale Käsesorten von unserer 
Sennerei aus Westendorf.

Wir verwenden ausschließlich Freiland Eier vom 
„Koglerbauer“ aus Westendorf.

Alle unsere Weine kommen aus Österreich. Fragen 
Sie uns auch nach unserer vielseitigen Weinkarte. 
Speziell unsere eigenen Weine, serviert in unseren 
Tonflaschen, können wir Ihnen sehr ans Herz legen.

AM No. I - Gelber Muskateller
AM No. II - Blauburger

For our steak tartare and burgers we obtain regional 
and high-quality meat from the butcher shop Metz-
gerei Knauer from our neighbouring village Brixen 
im Thale.

For our cheese dumplings we only use local cheese 
from farmersmarket „Sennerei“ in Westendorf.

We only use free range eggs from our local farmer 
„Koglerbauer“ in Westendorf.

We only serve Austrian wine. Please, also ask for our 
varied list of wine. We strongly recommend our own 
wines, served in clay bottles.

AM No. I - Gelber Muskateller
AM No. II - Blauburger
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